
7 / 1 ～ 8 / 31

プランは３０名様より承ります。お料理は、和食・中華・和中折衷をご用意しております。

※上記以外のご予算もご相談下さい。

各種宴会企画、ケータリングも承ります。お気軽にご連絡下さい。

納涼プラン

６，０００
コース （税別）

７，０００
コース （税別）

５，５００
コース （税別）

円 円 円

料金には、お料理、フリードリンク、室料、サービス料が含まれております。

＋500 円で

生ビール

飲み放題

彩 り 夏 野 菜 と ラ ム 肉 の し ゃ ぶ し ゃ ぶ
サ ラ ダ 仕 立 て 　 卸 し 麻 辣 ソ ー ス

冬 瓜 と フ カ ヒ レ・干 し 貝 柱 の 煮 込 み

海 老 と ト マ ト・ズ ッ キ ー ニ の チ リ ソ ー ス

穴 子 と オ ク ラ・蓮 根 の フ リ ッ ト
エ ス ニ ッ ク パ ウ ダ ー 仕 立 て

牛 タ ン の コ コ ナ ッ ツ カ レ ー 煮 込 み

蒸 し 鶏 と 大 葉・茗 荷・白 髪 葱 入 り
冷 た い ス ー プ そ ば

マ ン ゴ ー プ リ ン

※メニューは仕入れ等の都合により変わる場合がございます。

前菜　鰻ざく 胡瓜、針生姜

　　　鮎棒寿司 長芋山葵、山桃ワイン漬、はじかみ

　　　玉蜀黍豆腐 海老、おくら、美味出汁

　　　長茄子オランダ 枝豆、茗荷子

椀　栄螺沢煮
　　　空也豆腐、針野菜、柚子

造り　旬の魚色々

煮物　牛大和煮
　　　　冬瓜スープ煮、ヤングコーン

　　　　パプリカ、隠元、辛子

揚物　白身魚カダイフ揚
　　　　丸十、青唐、レモン、塩

食事　そうめん 薬味

食後　ぜんざい、白玉フルーツ

※メニューは仕入れ等の都合により変わる場合がございます。

中華 6,000 円コース

和食 6,000 円コース


