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プランは３０名様より承ります。お料理は、和食・洋食・中華・折衷すべてご用意しております。

地場産彩り夏野菜とシーフードの彩りピリ辛サラダ

海老のチリソース煮＆海老のマヨネーズ炒め　紅白仕立て

豚バラ肉と茄子 苦瓜の生姜焼き

チキン南蛮 サラダ添え　塩レモン入りタルタルソース添え

激辛 四川風麻辣豆腐

牛バラ肉の柔らか煮　青菜添え

自家製肉団子の黒酢ソース

ちりめん山椒入り炒飯

カレー風味 上海風焼きそば

彩り点心盛り合せ

オニオンリング・串揚げポテトフライの盛り合せ

柑橘類の冷たいゼリー

ヴッフェご参考メニュー＜中華5,500円コース＞

前 菜 　  温 玉 子 （ 舞 菜  柚 子  美 味 出 汁 ）

　 　 　 　  峰 岡 豆 腐 （ 甘 だ れ  も ぐ さ 生 姜 ）

　 　 　 　  も ず く 酢 （ と ま と ）

造 り 　 　 旬 の 魚 色 々 （ 芽 物  山 葵 ）

温 物 　  ホ ワ イ ト ア ス パ ラ 薄 蒸 し （ シ ー ド ル ソ ー ス ）

煮 物 　  牛 バ ラ 大 和 煮 （ 茄 子  小 芋  お く ら  辛 子 ）

揚 物 　  穴 子 一 本 揚 （ 南 京  青 唐  天 つ ゆ ）

食 事 　  玉 蜀 黍 ご 飯 、香 の 物 、麦 味 噌 汁

食 後 　  水 よ う か ん 、フ ル ー ツ

着席 ご参考メニュー＜和食5,500円コース＞

7 / 1 ～ 8 / 31

※ その他ご予算も承りますのでお気軽にご相談下さい。

５，５００円コース （税込）

６，０００円コース （税込）

７，０００円コース （税込）

夏の納涼プラン～ ～


